ANEXO

REGULAMENTO TECNICO_QUE APROVA O USO DE ADITIVOS ALIMENTARES,
ESTABELECENDO SUAS FUNCOES E SEUS LIMITES MAXIMOS PARA A CATEGORIA DE
ALIMENTOS 16 : BEBIDAS — SUBCATEGORIA 16.2.2 - BEBIDAS NAO ALCOOLICAS

GASEIFICADAS E NAO GASEIFICADAS

CATEGORIA 16 - BEBIDAS

Ntimera FUNCAO / NOME Limite méximo
L INS ‘ 2/100mL
16.2.2. EEBmALN@ ) ALCOOLICAS GASEIFICADAS E NAQO GASEIFICADAS
[16.2.2,1 . PRONTAS PARA O CONSUMO

ACIDULANTE

Todos os_autorizados como_BPF

quantium satis

334 lAcido tartfrico 0.5
338 __|Acido_fosférico 0,07
| 355 ___ |Acido adfpico 0.2

I REGULADOR DE ACIDEZ

‘Todos_os_autorizados como_BPE

guantum_satis

| 335 |Tartarato monossédico 0.5
335 ii__ {Tartarato_dissédico 0.5
| _336i__|Tartarato_monopotdssico 0.5
336.ii_ _ |Tartarato_dipotdissico 0,5
337 Tartarato duplo de sédio ¢ potdssio Q0.5
339 Fosfato monossédico, fosfato de sédic monobdsico, monossédio 0,01 (como POsH3)
dihidrogénio_monofosfato
| 3401 _ !Fosfato monopotdssico, monofosfato monopotdssio 0,01 (como POsH3)

340 ii rl?c;—falq hidrogénio_dipotdssico, monofosfato_dipotdssico

0.01 (como PO4Hz)

F 341 iii__'Fosfato tricélcico, fosfato_tribdsico de cdlcio, ortofosfato tricdlcico

0,01 (como PO4Hz3)

| ANTIESPUMANTE

ITodos_os_autorizados_como BPE

quantum_satis

00 |Dimetilpolisiloxano. polidimetilsiloxana 0,001
| ANTIOXIDANTE
Todos_os autorizados como BPF quantum_satis.
304 Palmitato_de ascorbila 0,01
305 Estearato de ascorbila 0,01
{ AROMATIZANTE
ITodos_os autorizados quantum_satis
CORANTE
100_i Curcumina, ctircuma 0,01
101 i Riboflavina quantum_satis
101 ii __[Riboflavina 5’- fosfato de sédio quantum satis
102 Tartrazina 0,01
110 Amarelo _crepisculo 0,01
120 Carmim/cochonilha/dcido carminico 0,01
123 Amaranto, Bordeaux S 0,005
124 Ponceau 4R 0,005
| 127 Eritrosina 0,001
129 Vermelho 40 0,01
Niimero FUNCAO / NOME Limite méximo
| ___INS £/100mL,
CORANTE (Continuagio)
{131 Azul_patente V 0,005
132 ___lindigotina 0,01
! 133 Azul_Brilhante FCF 0,01
[ 140 i Clorofila quantum_satis
} _ 140 IClorofilina quantum_satis
i H — >
141 i__ [Clorofila ciprica quantum satis |
r 141 ii Clorofilina _ctiprica quantum _satis
{143 |Verde répido FCF 0,005
150_a_ |Caramelo_I - simples quantum satis
_ 150 b__ |Caramelo II - processo_sulfito_cdustico quantum _safis
__ 150 ¢ Caramelo_III - processo_amdnia quantym_satis__|
[ 150.d _ {Caramelo_IV - processo_sulfito-amdnia quantum_satis___!
© 160 ai__!Caroteno; beta - caroteno sintético | quantum satis |
%‘I_QQ_ aii __|Carotenos naturais (alfa, beta e gama) quantum_satis
_ 160 b___ |Urucumybixina/norbixina 0,005




160 ¢ ___|Péprica/capsorubina/capsantina quantum_satis_|
166 d Licopeno 00
160 ¢ Beta-apo-8’carotenal 0.01
160 f Ester etflico ou_metilico do 4cido_beta-apo-8’carotendico 0,01
161 b Lutefna 0,01
162 Vermelho de beterraba, betanina quantum_satis
163 i Antocianinas quantum satis
171 Diéxido_de titdnio quantum satis
[ CONSERVADOR
Todos_os autorizados como BPE quantum_satis
200 Acido sérbico 0,03 (1)
0.08 (2)
201 Sorbato de sédio 0,03 (como 4c. s6r-
bico) (1)
0,08 (como 4c. sér-
bico) (2)
202 Sorbato de potéssio 0,03 (como 4c. sér-
bico) (1)
0,08 (como &c. s6r-
bico) (2)
203 Sorbato de célcio 0,03 (como 4c. s6r-
bico) (1)
0,08 (como 4c. s6r-
bico) (2)
210 Acido benzéico 0,05
211 Benzoato de sédio 0,05 (como 4c. ben-
z6ico)
212 Benzoato de potdssio 0,05 (como #c. ben-
26ico)
213 Benzoato de célcio 0,05 (comeo 4c. ben-
z6ico)
216 Para-hidroxibenzoato de propila, propilparebeno 0.03
217 Para-hidroxibenzoato de propila de_s6dio, propilparabeno de sédio 0,03
218 Para-hidroxibenzoato de metila, metilparabeno 0,03
219 Para-hidroxibenzoato_de metila_dc sédio, metilparabeno_de sédio 70,03
- Ndmero FUNCAO / NOME Limite maximo
INS 2/100mL,
CONSERVADOR (Continuagdo)
220 Di6xido_de _enxofre, anidrido sulfuroso 0,004
221 Sulfito de sédio 0.004 (como SO)
222 Bissulfito de sédio 0,004 (como SO»)
223 Metabissuifito de sédio 0,004 (como SO,)
224 ‘iMetabissulfito de potdssio 0,004 (como_SO>)
225 Sulfito_de _potdssio 0,004 (como SQy)
226 Sulfito_de célcio 0,004 (como SO»)
227 Bissulfito de _célcio, sulfito dcido de célcio 0,004 (como SO»)
228 Bissulfito de potéssio 0,004 (como SO»)
EMULSIFICANTE :
Todos_os autorizados como BPF quantum_satis
[ ESPESSANTE |
Todos _os autorizados como BPE [ quantum satis
[ ESTABILIZANTE
Todos os autorizados como BPE quantum_satis
405 Alginato de propileno_glicol 0,03
443 Oleos vegetais bromados 0,0015
444 Acetato_isobutirato de sacarose, SAIB 0,03
445 i1 |Goma éster, éster glicéricé de colof6nia 0,01
472 e  |Bsteres de 4cido diacetil tartdrico e dcidos graxos com glicerol, 0,04
ésteres de dcido diacetil tartfrico ¢ mono e diglicerideos
473 steres graxos de sacarose 0,1
480 Dioctil sulfossuccinato de sédio, DSS 0,001
I REALCADOR DE SABOR !
Todos_os_autorizados como_BPFE | _quantum satis
| ESPUMANTE {
Todos_os_autorizados como BPF |__quantum satis
| UMECTANTE {
Todos os_autorizados como BPF | __quantum satis
] SEQUESTRANTE

Todos os autorizados como BPE quantum satis

385 EDTA célcio dissédico (etilenodiaminotetraacetato de célcio e dis- 0,0035
sédico)

386 EDTA 4cido diss6dico (etilenodiaminotetraacetato didcido e diss6- 0,0035
dico)

452 i _|Hexametafosfato_de sédio, polifosfato de sédio: 0.1 (2)

Ntimero I‘ Limite méximo
INS 2/100ml,
16.2.2.2. PREPARADOS LIQUIDOS PARA BEBIDAS GASEIFICADAS E NAO GASEIFICADAS
Admitermn-se as mesmas fungdes que para 16.2.2.1 e os aditivos para cada fungio em quantidades tais
que o produto pronto para o consumo contenha no méximo os limites estabelecidos para a categoria

16.2.2.1

16.2.2.3. POS PARA O PREPARO DE BEBIDAS GASEIFICADAS E NAO GASEIFICADAS
Admitem-se as mesmas fungdes que para 16.2.2.1 exceto conservadores, e os aditivos para cada fungio
em quantidades tais que o produto pronto para 0 consumo contenha no mdximo os limites estabelecidos
para a categoria 16.2.2.1 Admite-se também o uso de antiumectantes/antiaglutinantes, como se indica a

|seguir:

FUNCAO / NOME

] ANTIUMECTANTE/ANTIAGLUTINANTE
Todos os_autorizados como BPE
341 jii__ |Fosfato tricslcico, fosfato tribdsico de célcio, ortofosfato tricdlcico
(1) Bebida gaseificada
(2) Bebida nio gaseificada

_guantum_satis
1.0
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